
마르케스델 실보리세르바
Marques del Silvo Reserva

특징

수상내역

• 와이너리
• 국가
• 지역
• 포도품종

Bodega Marques del Silvo
스페인
리오하 (Rioja)
템프라니요(Tempranillo) 80%
가르나차 (Garnacha) 10%
그라시아노 (Graciano) 10%

• 타입
• 알코올
• 용량
• ɨ Ȏ

레드
13.5%
750ml
30개월 오크통숙성
(French and American oak Barrels)

12개월 병숙성

SWEETNESS BODY
DRY SWEET LIGHT FULL

2015 빈티지 – Gilbert & Gaillard 90점

마르케스 델 실보
리세르바

Tasting Notes

• 밝은 루비칼라를 띠며 다크 초콜릿, 레드커런트, 체리, 감초류의 달콤한 아로마가 뚜렷한 바닐라향과
함께 후각을 자극하며

• 윤기나는 탄닌, 미네랄 터치, 매혹적인 오크향이 긴 여운과 함께하는 부드러운 질감의 풀 바디 와인 임.

• 보데가는 리오하지역 에브로(Ebro)강 남쪽 해발 680m에 위치. 포도밭은 해발 600~750m에 위치 함.
토양은 Clayey-calcareous(점토, 석회질), 최고 품질의 포도가 생산되는 척박한 환경으로 인공 관개없이
(No Artificial Irrigation), 리오하지역 규정 수확량(6,500kg/헥타르) 보다 낮은 4,000kg/헥타르 준수.

• 리세르바는 평균 수령 40년의 포도로 생산 됨.
• French & America Medium toast Oak Barrel에서 30개월 숙성 후 12개월 병 숙성을 거친 후 출시 됨.




